
PRIMAVERA ESTATE 2024 PROPOSTA € 47,50 € 35,00  
1 Bicchiere di benvenuto, 2 antipasti, 1 primo, 1 secondo e contorno, dolce con moscato, caffè, digestivi, 1 bott di vino ogni 3 cop 

2 ANTIPASTI A SCELTA (suggeriamo 1 freddo, 1 caldo) 

PRIMI PIATTI (SCEGLIERE 1) 

1 SECONDI PIATTI: 1 A SCELTA TRA 

DESSERT E TORTE 

VINI IN BOTTIGLIA A SCELTA TRA 
Erbaluce di Caluso Cav. Picco - Dolcetto d’Alba o Barbera d’Asti Az. Agr. Cavallaro - Barbera del monferrato vivace 
SI CALCOLA UNA BOTTIGLIA OGNI 3 COPERTI - OLTRE TALE SOGLIA SI CALCOLANO 6€ A BOTTIGLIA 

ATTENZIONE!  
- SI PREGANO I SIGNORI CLIENTI DI COMUNICARCI CON PREAVVISO LE EVENTUALI (TUTTE QUANTE) RICHIESTE PARTICOLARI INERENTI 

ALLERGIE, DIETE VEGETARIANE-VEGANE, CELIACHIA, NO FORMAGGIO ETC)  
- SE NON VERRA’ COMUNICATO IN ANTICIPO NON POTRANNO ESSERE EFFETTUATE LE DOVUTE SOSTITUZIONI. 
- IL NUMERO ESATTO DEI COMMENSALI DEV’ESSERE COMUNICATO ENTRO 24H PRIMA DELL’EVENTO. IN CASO CONTRARIO, SE LE 

DEFEZIONI DOVESSERO ESSERE PARI O SUPERIORI AL 15% DEI PRENOTATI, VERRA’ ADDEBITATO IL 50% DEL PREZZO DEGLI ASSENTI. 
- LE SALE VANNO LIBERATE ENTRO LE H 16.30 A PRANZO E ALLE 00.00 NEI SERVIZI SERALI. 

. 

PREZZO FINALE €______________                                                               FIRMA PER CONFERMA ORDINE E PRESA VISIONE CONDIZIONI 
        

 _________________________________

FREDDI 
Duo di salumi con pandolce 

Insalata di gslletto all’aceto di lamponi 
Carpaccio di fassone, marinatura agli agrumi 

Peperoni arrostiti, bagna brusca estiva

CALDI 

Bocconcini di salsiccia di vitello su polenta bianca 
Sformato di verdure (secondo stagione) con pesto estivo 

HAI VERAMENTE BISOGNO DI STAMPARE QUESTO FOGLIO? PENSACI, RISPETTA L’AMBIENTE

PE35

RISOTTO 

Aglio orsino e petali di PECORINO 
Asparagi e lime disidratato (IN STAGIONE) 

 Spumante brut e ragù di coniglio 
Funghi porcini (IN STAGIONE), supplì +1€) 

PASTA FRESCA 

Tagliatelle al ragù di salsiccia, porri e timo 

Ravioli di borragine, burro di montagna alle erbe

Cosciotto di maialino alle erbe, cottura al forno 
  Stinco di vitello alle verdure   

Faraona stufata in casseruola al rosmarino 

        TORTA NOSTRA (il moscato viene offerto) 

Al posto del dessert  +2 € cad (+3 se alla frutta) 
In aggiunta al dessert a peso (30€/kg) 

TORTA DEI CLIENTI  
(moscato non compreso) 

Al posto del dessert          - 1€ 
In aggiunta al dessert        + 1€

DESSERT 
Sorbetto al pompelmo rosa, spumante brut 

Frutti di bosco caldi al ratafià su gelato crema 
Fragole al balsamico, menta, crema di mascarpone, 

crumble


