LA CARTA DELLESTATE

BIANCH

Chardonnay-Cortege-Favorita “Naturalmente bianco” Silvio Morando 2020 € 13,00
Chardonnay VOA 2019 Cave deg onze communeg € 12,00

FRIZZANTI E SPUMANTI

Erbaluce di Caluso gpumante, charmat lungo 2017 Az Agr. Picco € 17,00
Progecceo di Valdobbiadene “Naolta” Silvia Fiorin 2020 €16,00
Progeceo “Col fondo” Col Tamarie 2019 € 18,00

Da uve Bianchetta , Boschera , Glera , Grapariol , Perera , VerdicoVendemmia a fine setternbre con raccolta manuale in piccole cagsette. Vinificazione

con lieviti indigeni senza addizione di anidride colforoga, breve macerazione sulle bucce (-2 giorni; presa di gpuma in bottiglia ai primi caldi di Aprile

ORANGE E MACERATI

E CHI LO HA DETTO CHE [ MACERATI SONO VINI (MPEGNATIVI DA BERE DAVANTI AD UN
CAMINETTO ACCESO LEGGENDO JOYCE?

Binot Grigio “Piantagrane” 2019  Villa Job € 20,00

Divergi vigneti vinificati gingolarmente in cemento e legno, macerazione breve

BIRRE

Birrificio del Canavege

Birra “Rabel” Lettera 22 75 ¢l €12,00


https://www.decanto.it/it/Category/Rewrite/1048?name=bianchetta
https://www.decanto.it/it/Category/Rewrite/1049?name=boschera
https://www.decanto.it/it/Category/Rewrite/910?name=uvaggio-glera-vini-biologici-naturali-biodinamici
https://www.decanto.it/it/Category/Rewrite/1050?name=graparol
https://www.decanto.it/it/Category/Rewrite/1052?name=perera
https://www.decanto.it/it/Category/Rewrite/1051?name=verdiso
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e indicano diversi gradi e durate di macerazione gulle bucce

“(l peggior vino contadino & migliore del migliore vino industriale”
Luigi Veronell

Frage sicuramente digeutibile ma che lagcia un interesgante gpunto di riflegsione. [l fagcino della
liuteria, della eartoria, dell’artigianato gono unici, cosi come una vigha condotta bene, in maniera
cana ed etica. E da questa riflecsione scegliamo le etichette da proporre ai nostri clienti.

NON SOLO VINO... LA CARTA DELLE BIRRE



Birrificio San Michele, Sant’Ambrogio di Suga

Blanche profumata e agrumata, da aperitivo, antipasti estivi 54% vol ¢/ 33,00 6 €

KOLSCH, bionda profumata e agrumata, da aperitivo e da pasti leggeri. ¢l 33,00 6 €

LADY MACBETH
LPA. equilibrata, profumata e disgetante 5,5% vol el 33006 €

CARMEN
A.P.A. profumata e gpeziata, in bilico tra dolce e amaro  6,2% vol el 33006 €

AIDA

Birra affumicata con legno di faggio, da sete e da pagto 5,2%vol ol 33,006 €
NORMA

Alle castagne alta fermentazione,corposa e decica, 6,8% vol el 3300 6 €
TURANDOT

Stile abbaziale, birra da meditazione, da degsert, da formaggi 8,5% vol ¢l 33,00 8 €

SEMIRAMIDE  BARLEY WINE
Birra da grandi oceagioni, da cioceolato, da formaggi 10,5% vol el 3300 [0€

VINI DAL RESTO DEL MONDO




FRANCIA - RODANO
ERIC TEXIER
Eric arriva alla viticoltura naturale dopo una carriera come ingegnere nucleare.

Alleva golo viti di vitigni arcaici a pié franco impiantati in una zona scampata alla filoggera.

Eta delle viti 90 anni cirea

botte grande

Brezeme Blane 2018 l00% Rougganne € 3500

Pregeatura coffice, macerazione e fermentazione e affinamento in cemento

SPAGNA - ALUCANTE
VINESSENS FINCA CASA BALAGUER }{m;/(
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Andreg e Marta - agronomo ed enologo lui, biologa ed enologa lei-
amico. Allevano olo varieta autoctone

Benimaquia Tinajas 2019 Mogcatel/Merseqguera € 30,00

Digiatura macerazione e fermentazione in anfore di terranotta

VINI BIANCHI, ROSATI E SOUMANTI



ROSATI

Cornareto Roge 2018 Terre dei ganti

« 1) . )

€10,00

VAN

. 3 a0

Ciro rogato 2017 doe Librandi

BIANCHI
PIEMONTE E VALLE D’AOSTA

A2 b o

€ 13,00

“Vigne alte” 2018 (Traminer 80% e moseato bianco) Cave deg onze Communes€ (4,00

Chardonnay Langhe 2016 Az Agr. Elli Graseo
“Naturalmente bianco” 2019 Chardonnay-Cortege-Favorita Silvio Morando

Petite Arvine 2018 Cave deg onze communes

AUTOCTONI PIEMONTES

Erbaluce di Calugo 2019 Cav. Picco
Nagcetta 2017 Ogualdo Barberig
Favorita Langhe 2018 Az Agr. Deltetto
”[Il Bligun” Bugeanello [00% Crotin 1897
Gavi “La Regaldina” 2017 Terre di Mate

Roero Arneig 2018 Az. Agr. Deltetto

Roero Arneig 2018 Az Agricola Boffa

Roero Arneie 2018 Rigerva Az. Agr. Deltetto
Roero Arneie 2017 Alberto Oggero

£ 13,00
€ 14,00
€ 16,00

€ 12,00
€ 17,00
€ 17,00
€ 18,00
€ 2000

€ 16,00
€ 16,00
€ 20,00
€ 20,00

[l nome antico dell’Arneig era “nebbiolo bianco” e in questa ottica viene interpretato dal produttore, fermentazione gpontanea, non

filtrato, temperatura di gervizio congigliata 12-14°

FRIULI-VENEZIA GIULA



Sauvignon “Sudigiri” 2019, Villa Job € 20,00
Pinot Grigio “Ciantagrane” 2019 Viilla Job € 20,00
“Orulke” 2017 Zidarich € 38,00

Sauvignon 60%, Vitouska 20%, Malvasia 20%, fermentazione naturale spontanea  senza lieviti alieni e macerazione sulle bucce di 3-5 giorni, 24

megi di affinamento in botte grande. temperatura di gervizio congigliata 12-14°

VENETO

Progecco di Valdobbiadene “Naolta” Silvia Fiorin € 16,00
Progecco “Col fondo” Col Tamarie 2019 € 18,00

Da uve Bianchetta , Boschera , Glera , Grapariol , Perera , VerdigoVendemmia a fine setterbre con raccolta manuale in piccole cageette. Vinificazione

con lieviti indigeni senza addizione di anidride solforoga, breve macerazione sulle bucce (-2 giorni); presa di spuma in bottiglia ai primi caldi di Aprile

Spumante progecco superiore di Cartizze DOC 2017 Val d’Oca € 25,00

EMILIA-ROMAGNA
Vino del Poggio “Bianco” € 25,00

Bianco vinificato secondo la tradizione. Ottenuto da uve Malvagia di Candia macerata 6 mesi sulle bugae, si presenta di colore ambrato denso, sentori

di ecorze di arancia, cedro candito, caco, noce e karcade. Da abbinare a tutto pagto, da antipasti, ealuit formaggi, primi piatti.

UMBRIA
Trebbiano Spoletino 2019 Az. Agr. Raina € 20,00
ABRUZZ0
Pecorino “Plenug” 2016 Marina Palugei € 20,00
gieiA
“Dicconante” 201K Traminer. aromatico.Fno=Irio £.20,00
“Biancoviola” 2019 Aldo Viola (Catarratto, grillo, grecanico) € 2300
“Egesta” 2017 Aldo Viola (Grillo) € 3300


https://www.decanto.it/it/Category/Rewrite/1048?name=bianchetta
https://www.decanto.it/it/Category/Rewrite/1049?name=boschera
https://www.decanto.it/it/Category/Rewrite/910?name=uvaggio-glera-vini-biologici-naturali-biodinamici
https://www.decanto.it/it/Category/Rewrite/1050?name=graparol
https://www.decanto.it/it/Category/Rewrite/1052?name=perera
https://www.decanto.it/it/Category/Rewrite/1051?name=verdiso

VINI SOUMANTI

PIEMONTE

Erbaluce di Calugo “Turbante” 2017 Az.Agr. Dicco € 17,00

Brut 2013 Az. Agr. Deltetto € 26,00
Pinot Nero-Chardonnay, 48 mesi sui propri lieviti

Extra Brut 2013 Az. Agr. Deltetto € 30,00
Pinot Nero-Chardonnay, 60 mesi cui propri lieviti

SICILIA
Blanc deg noirs Etna Spumante pag dosé, 36 mesi aui lieviti, Nuzzella €35,00
FRANCIACORTA
Franciacorta Brut “Anteprima” Bergi Serlini € 30,00

Chardonnay 80%, Pinot Bianco 20%, 20 mesi ui lieviti, dogaggio 6,5 g/

P o WIS FSPReS
l rar il!lEl!UI £2) gél@ll BEISI NCRAL @ 62,60

Chardonnay, [00%, vinificazione naturale, 30 mesi eui lieviti propri dosaggio 6,5 g/!

ool

Chardonnay 70%, Pinot nero 30%, macerazione sulle bucce, 20 mesi au lieviti indigeni dogaggio 6,5 g/

Franciacorta Extra brut  Berai Serlini € 3500
Chardonnay 7O%, Pinot bianco30%,quasi pag dogé, 48 megi aui lieviti- dogaggio 3,5 g/



{}C ; Dal’amicizia con un piccolo produttore di grandi Champagne @
= nata la posgibilita di portare ai Vogtri tavoli una piccola selezione
Guy CHARBAUT
CHAMPAGNE di pregio con un rapporto qualita-prezzo irripetibile. Sono vini

prodotti a Mareuil sur Ay, village clagsé gran eru nel cuore della

zona di produzione di eccellenza.

BLANC DE BLANCS

Cuvée [0O0% chardonnay, & un aggemblaggio di vari cru invecchiati almeno 7 anni in cantina. Perfetto come
aperitivo, con antipagti leggeri, o per una semplice voglia di estate. Dogaggio 8g/1 750 ml € 36,00
CUVEE DE RESERVE BRUT

E” una selezione di uve provenienti dalle vigne pitr vecchie della maigon. E” composto da [/3 di Chardonnay e 2/3 di
pinot noir. [n poche parole: equilibrio totale. Dogaggio 8 g/ 750 ml € 36,00
MILLESIME’ 2012 BRUT ROSE

Sette anni in cantina ad affinare una miscela di Pinot Noir lagciato macerare con un [O% di Chardonnay ler cru.
Frutti gialli al nago e rosgi al palato. Dosaggio 8 g/1 750ml € 40,00
MILLESIME” 2008 BRUT

Asgemblaggio di 2/3 di Pinot Noir e 1/3 di Chardonnay. [l millegimé & un vino di un‘unica annata ottenuto da vari
cru per un maggior equilibrio. Dogaggio 8g /1750m €45,00



VINI ROSSIDIEMONTE

PROPOSTE (N CARAFFA
Barbera d’Agti 0 Grigholino

/4 litro €250 /2 litro € 5,00 [ litro € 10,00
BOTTIGLIE INTERE
FREISA
Freiga monferrato “La Martana” frizzante 2019 UV, Serra €12.00
GRIGNOLINO
Grignolino d’Asti “Le Nocehe” 2018 Vinchio Vaglio-Serra € 12,00
Grignolino d’Agti “Montalto” 2018 Az. Agr. Gatto € 15,00
DOLCETTO
ALBA
Doleetto d’Alba 2020 Prunotto €15,00
Doleetto d’Alba 2018 Nadia Curto €17,00

DIANO, DOGUANI, OVADA

Biariod*Albe-SorRichir 2616-Cavaverehia € JI?J;G@
Dolcetto di Dogliani “Puncin”® 2018 Ogvaldo Barberie € 15,00

Doleetto di Ovada 2017 Rocco di Carpeneto € 17,00



ASSEMBLATI

Langhe Roggo 2016 Az. Agr. Boffa

Barbera-nebbiolo

ALTRI VINI DIEMONTES

€ 25,00

FanuloWaYA

Ruche di Cagtagnole Monferrato 2019 Crigtina Zoppi

Verduno Pelaverga 2019 Cagcina Masgara Giancarlo Burlotto

Albarogea 2015 “Albarie” Az. Agr. Crotin 1897
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€ 16,00

€ 17,00

€ 23,00



BARBERA

ALBA
Barbera d’Alba 2015 Elvio Pertinace € 15,00
D arberad Alba-Quperions-20H5-Qaearseehis £-15:00-
Barbera d’Alba Sup. 2017 Ogvaldo Barberig € 1500
“29,5” (Da Uve barbera) Hilberg-Lagquero 2016 € 20,00
Barbera d’Alba 2016 “Sargera” Simone Scaletta € 20,00
Barbera d’Alba 2019 Nadia Curto € 2200
Babera d’Alba “Bricco delle Olive” 2017 Palladino € 2400

Barbera d’Alba Superiore 2015 Hilberg-Pagquero €44,00
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BARBERA

ASTI

) . « R WA AY Lo D)
Bal bgfa d'ﬁgh gup. 26[7 l ”e VA V)Y R VAVA k= ) A AL

Barbera d’Agti eup. 2019 “La Martina” Crotin 1897 € 18,00
Barbera d’Agti eup. 2017 “Vigne vecchie” VUSerra 50°anniv € 20,00
Barbera “Reitemp” 2015 Rocco di Carpeneto € 25,00

Vigna del 1955, fermentazione spontanea con soli lieviti gelvaggi, macerazione di 26 gg, maturazione di 26 megi in botte grande usata

Barbera d’Acti sup 2015 “Terra del noce” Ezio Trinchero € 25,00

Vigne antiche di 7O anni, macerazione spontanee con lieviti indigeni

Barbera d’Asti eup. 2015 “Vigne vecchie” VVSerra (clasgico) € 25,00
Barbera d’Acti aup. 2009 “Ingynthegie” VV.Serralbarrique) € 50,00
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VITIGNO NEBBIOLO

NEBBIOLI DEL NORD PIEMONTE E ROERO

4 e~ - WE

Gattinara 2013 Az. Agr. Il Chiogso  (botte grande)

Roero 2017 Az. gr. Deltetto
“Sandro d’Pindeta” 2017 Alberto Oggero

€ 35,00

€ 18,00
€ 20,00

Roero Rigerva 2015 Alberto Oggero

ALBA E LANGHE

Nebbiolo Langhe 2016 “Fratelli Grageo”
Nebbiolo Langhe 2016 “Muntaja” O.Barberig
Nebbiolo Langhe 2017 Az. Agr. “E. Dertinace
Nebbiolo Langhe 2017 Az. Agr. Boffa

Nebbiolo d’Alba 2014 Cagavecchia
Nebbiolo Langhe 2017 Sergio Giudice
Nebbiolo Langhe 2017 Az.Agr. Schiavenza
Nebbiolo Langhe 2017 Az. Agr. S. Scaletta

Nebbiolo d’Alba Superiore 2015 Hilberg-Pagquero
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Treigo
Monforte
Treieo

Barbaregco

Diano d’Alba
Serralunga d’Alba
Serralunga d’Alba
Monforte

Priocea

€40,00

€ 16,00
€ 16,00
€ 18,00
€ 20,00

€ 20,00
€ 22,00
€ 22,00
€ 22,00

€44,00



BARBARESCO

Barbaresco 2016 “Elvio Pertinace”
Barbaresco 2016 Az. Agr. Boffa

Barbaregco 2017 “Paje” Az. Agr. Boffa
Barbaregsco 20009 “Vallegranda” Fratelli Graggo
Barbareaco 2012 “Vallegranda” Fratelli Grageo
Barbareaco 2015 “Vallegranda” Fratelli Grageo
Barbaresco “Bagarin” 2013 Punget

Barbaregco “Campo quadro” 20! Punget
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Treigo
Barbaresco
Barbaregco
Treigo
Treigo
Treigo
Neive

Neive

€ 33,00
€ 33,00
€ 35,00
€ 35,00
€ 35,00
€ 33,00
€ 38,00
€ 45,00



BAROLO

Barolo 2009 Sergio Giudice
Barolo 2014 Sergio Giudice

Barolo 2009 (Cagavecchia
Barolo 2012 Cageina Mageara @. Burlotto
Barolo 2014 “Chirlet” Simone Scaletta

Barolo 2013 “Broglio” Cascina Schiavenza
Barolo 2014 “Broglio” Cagcina Schiavenza
Barolo 2015 “Broglio” Cagcina Schiavenza

Serralunga d’Alba
Serralunga d’Alba

Castiglione Falletto
Verduno
Monforte d’Alba

Serralunga d’Alba
Serralunga d’Alba
Serralunga d’Alba

Barolo Die Rupestrie 2015 Giugeppe Cappellano Serralunga d’Alba

Barolo 2015 “Broglio” Cagcina Schiavenza
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MAGNUM [,5L

€ 38,00
€ 35,00

€ 35,00
€ 4000
€ 38,00
€ 38,00
€ 39,00
€44,00

€ 70,00

€ 100,00



ROSSI [TALIANI
VALLE D’AOSTA

Gamay 2018 Cave deg onze communeg

Dinot noir 2019 Cave deg onze communeg

LOMBARDIA - OLTREPO PAVESE
Pinot Noir 2016 Tenuta Belvedere

VENETO - VALPOLICELLA

“Occhio al rogeo” 2019 (Uva Tai Rogeo) Azienda Agricola Sieman
Amarone 2010 Magi

FRIULI-VENEZIA GIULIA
Merlot 20(4 Tenuta Luisa
Refosco dal peduncolo rogeo “Serious” 2018 Villa Job

ABRUZZ0
Montepuleiano d’Abruzzo 2017 “Plenug” 2017 Marina Palugci

TOSCANA
Brunello di Montaleino 2012 Fattoria dei Barbi

SiciuA
Nero d’Avola 2015 Mandrarogea
“Tiurema” 2016 Binot Nero Eno-trio
Etna Roggo Nerello Magealese 2016 Eno-trio

Dalle vigne piu alte delEtna, di 70 anni di eta media, rege minima, fermentazione spontanea.

16

€ 1500
€ 1500

€ 20,00

€ 22,00
€ 45,00

€ 15,00
€ 20,00

€ 20,00

€ 46,00

€ 1500
€ 29,00
€ 38,00



VINI DA DESSERT

MOSCATO D’ASTI
Mogcato d’Asti 2019 “Der Eliea” Ca’ del Lion €1,00

PASSITIE VENDEMMIE TARDIVE

Calugo passito 2008 Az. Agr. Cavalier Dicco 75c¢l € 22,00
“Fleutry” (muscat p. grain, vendemmia tardiva) 2018 Cave deg onze communes50 ¢l € 25,00
“FW.‘.V‘”“QQ” Fn/‘)-i[‘l'{vl_ INNH SNl £ %,DO

L'uva pasgicce aulla pianta. successivamente viene lasciata a macerare 25 gg aulle bucce. 1000 bottiglie da

O,5 ht a Bronte, [100m glm,, terreno vuleanico Etneo. Traminer Aromatico, Mogeato di Noto e di

Alegeandria

VINI DA DESSERT A BICCHIERE
Calugo Paggito 2008 Cavalier Piceo € 500
“Fleutry” (muscat p. grain, vendemmia tardiva) 2018 Cave deg onze communes € 500
Barolo Chinato Cantina Schiavenza € 6,00
Barolo Chinato Cappellano € 7,00
Margala sup ORO [0 anni De Bartoli € 7,00
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